Schweinssteak mit Trauben Sauce
Pro Person ein Schweinssteak ca. 180 Gramm
4 El Grappa
1 dI Fleischsuppe
2 El Zucker
Trauben

Maizena braun

Sauce

Zucker ein einer Pfanne karamelisieren, Fleischsuppe beigeben und etwas
einkochen. Grappa beigeben und wirzen. Mit Maizena leicht binden. Trauben
beigeben.

Steak wirzen und auf beiden Seiten anbraten. Auf Platte anrichten, warmstellen.
Einige Trauben in Butter anbraten, als Garnitur zu den Steaks geben. Mit Sauce
Ubergiessen
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