Rezept

Rosenkohl nach Pariser Art

800 g Rosenkohl tiefgefrohren
1 Zwiebel feinhacken

2 dIBouillon

150g Schinken in Streifen schneiden

Zwiebeln in Butter anddmpfen, Rosenkohl und Bouillon begeben, Ca. 10 Min kochen. Schinken
begeben, kurz mitkochen. Bouillon abschiitten, Wiirzen. In Schiissel geben, mit heisser Butter
tibergiesen.

Kartoffelstock
Fertigprodukt.

Die Mengenangaben sind genau einzuhalten
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